
LA BARGE

15 février - 15 avril  

L’essentiel

 Menu Printemps / été 2026 en cours... 
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Bières    25cl / 50cl
ASAHI super dry, blonde, 5.0° 4.5         8.5
TIKKER Lager, blonde,  4.8° 4           7.5
ST STEPHANUS , blonde , 7.0° 5            9
COPERES, ambrée, 5.2° 4.5         8.5
CUTTIE HAZE, Ipa , 4.0° 5            9

ASAHI 0°, bouteille , 33cl 6.5
Grolsh weisen, blanche, 5.1° 4.5         8.5

Cocktails 
Moscow mule 
Vodka, bière de gingembre, jus de citron vert.

10

Negroni 12
Gin, vermouth rouge et campari.
Gin tonic “Jasmin”
Gin de la barge, tonic.

10

Maï taï
Rhum blanc et brun, triple sec, sirop d’orgeat et citron vert.

12

Mojito 
Rhum, jus de citron vert, sucre, eau gazeuse, menthe fraîche. 

10

Punch maison 
Rhum arrangé aux ananas caramélisés, vanille, jus d’ananas et passion. 

8 / 40Verre 15cl / bouteille 70cl 

Sex on the berges
Vodka, crèmes de pêche et framboise, jus d’ananas, jus de cranberry. 

9

Mocktails 
Peachoune
Jus d’ananas, jus de cranberry, sirop de pêche et coulis de fruits rouges 

7

Virgin mojito
Jus de citron vert, sucre, eau gazeuse, menthe fraîche. 

7

Mademoiselle 7
Jus de fraise, sirop de basilic, menthe fraîche, jus de citron. 

La cave 

Pause chaude et douceurs 
Cafés (ristretto, espresso, allongé, déca, noisette) 
Cappuccino / Double espresso / Chocolat chaud

Thé / infusion (vert, vert menthe, noir, verveine)

4.50
2.50

3.50
Cookies / Muffins 4.50 / 5.50

 Chaï ou matcha latte 5.50

Verre 12.5cl / bout. 75cl Blancs 

IGP Côtes de Gascogne, "Jardin secret" (Moelleux)
Domaine Villa Dria, France, Gros Manseng 11.5°

IGP Oc Viognier Baies dorées
France, Maison Brotte Rothschild 13.5°

6                    25

5                    25

Rouge
AOP CDR Suze La Rousse
Clos Volabis, Oé, 13.5°
IGP Languedoc “Merlot”
Domaine Baron Philippe de Rothsdchild, France 13°

7                    35

5                    28

Rosé
IGP méditerranée bio “Favori”
Château Favori, Provence-Alpes-Côte d'Azur, France 12.5°

6                    36

Les softs 
Sirop / diabolo : 
Citron, fraise, pêche, grenadine, menthe, pamplemousse, violette
Eau minérale : Sparea plate / gazeuse 
Pago 20 cl : Orange, Pomme, Mangue, Tomate, Ananas 
Perrier, Coca Cola, Coca Cola zéro (33cl)

3.50 / 4

3.50 / 4.50
4.80
4.80

Tortillas de maïs épicées grillées, sauce cheddar, guacamole maison, oignons frits.
(Allergènes : gluten, lait, soja, maïs) 

Nachos 10

Charcuterie et fromagerie en plus petite quantité. 
La planche

Sélection de trois fromages AOP de France et confitures 
(Allergène : lactose, fruits à coques) 

Fromagerie

Jambon Serrano grande réserve 15 mois, Jésus à l'ancienne et Jambon blanc truffé
(truffe d'été 1,2% Tuber aestivum) (Allergènes : lactose, gluten, fruits à coques) 

Charcuterie  16

16

26

Spritz 
Orange amère / fleur de sureau 10 / 10

Sur un pain Pinsa Romana notre fameux mariage cream cheese, fromage de chèvre,
miel, noix et romarin cuit au four à pizza. (Allergènes : lactose, gluten, fruits à
coques).                             Jambon truffé (truffe d’été 1,2% tuber aestivum) 

Biquette / bikinette 18 / 7
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